Propuestas con sabor
llenas de sabor,...

Conoce Debagoiena a través
de nuestra gastronomia...

Mends, visitas a museos, centros de produccion,...
Te invitamos a conocer Debagoiena y degustar su gastronomia.

Los productos de la comarca y de la temporada constituyen los ejes
entorno a los que 5 restaurantes de la comarca han elaborado sus
mejores propuestas que podremos degustar del 27 de octubre al 10
de diciembre del 2017. Ademas, se podran conocer diferentes
procesos de elaboracion de productos.

Los menus de los restaurantes participantes contienen los siguientes
productos: hongos, verduras de invierno, manzana, miel, castanas
y sal de GATZAGA.

Asimismo, todos los menus tienen dos primeros platos de media
racion, dos medias raciones de segundo o una racion completa y
dos postres a elegir uno. Ademas, incluyen media botella de txakoli
0 vino crianza y café.
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Jornadas gastronomicas
Del 27 de octubre al 10 de diciembre
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. XXV Certamen Internacional de Acordeon
:  7-10 de diciembre

Nota

Cualquier cambio realizado por los usuarios en el men( de las jornadas se abonara segun precio indicado en la carta del restaurante.
En la propuesta de cada restaurante figura los dias en los cuales se oferta el ment. EI menu se servira a mesa completa.

Actividades

= Mercados mensuales:
> Arrasate: 18 de noviembre.
= Ademas:

> Onati: 28 de octubre. DEBAGOIENEKO II. ERLE EGUNA.

> Leintz Gatzaga: 12 de noviembre.
SAN MILIXANAK. Feria de artesania.

> Arrasate: 18 de noviembre.
Il CONCURSO DE POSTRES DE DEBAGOIENA.

>DEBAGOIENA: 1, 2 y 3 de diciembre.
DEBAGOIENEKO PINTXO IBILBIDEA.

HILARION

Larrea plaza,5 [ Arrasate / Tel.: 943770169
~ www.restaurantehilarion.com hilarion-arrasate@hotmail. com

= Pica-pica. Tosta de ibérico con tumaca.

= Crema de alubias de Gernika con buzkantza, txitxarra
Basatxerri y berza.

= Penca rellena de foie fresco y
setas con salsa de hongos. EuskaD

= Milhojas de solomillo de ternera con hongos
y pure de castafia y manzana.
= | omo de rape a la plancha con verduritas.

= Crep relleno de compota de manzana con crema fina
de queso de Idiazabal o
= Pastel vasco con helado de leche merengada.
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Diario. Menu 1nfant1l

38 50€ (IVA 1nclu1do)

MAIALDE

- San Roke, 26 | Elgeta / Tel.: 943789107 |
. www.casaruralmaialde.com maialde@casaruralmaialde.com

= Tosta de queso de cabra y dulce de G
= EUSKADI
manzana con mermelada de tomate. Gasonomila
= Borrajas con almejas en salsa verde sobre
crema fina de patata.

= Fardelito de acelga relleno de pato confitado
y puré de cebolla caramelizada.

= Kokotxas de bacalao rebozadas sobre patata panadera
y pil-pil de pimiento de piquillo.
= Solomillo de cerdo ibérido con crema de hongos y castarias.

= Biscuit de turrén y crumbel de almendra o
= Tarta de arroz con helado de vainilla.

36€ (IVAincluido). Previo encargo. Menu infantil.
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EXPERIENCIAS TOP

m Con sabor a chocolate. Onati.

Conocer de forma activa los secretos del
chocolate. Incluye conocer la historia de Onati,
recorrido guiado por el patrimonio histérico-
cultural de Onfati y su relacion con el cacao,
conocer la historia del chocolate y la fase de
interpretacion del cacao al chocolate.

Visita guiada previa peticion.
605763595 txokolateixia@hotmail.com

m Leintz Gatzaga: Historia y gastronomia
forjadas con sal artesanal.

Taller de elaboracion artesanal de la sal en el

Museo de la Sal de Leintz Gatzaga que se

puede completar con la visita guiada del museo

y del casco medieval.

-ARANTZAZU. Onati.
-TXOKOLATEIXIA. Onati.

EXPLORE
S A

-Bergara MONUMENTAL.

-Recorrido tematico de INTXORTA. Elgeta.

-Museo IBARRAUNDI. Eskoriatza.

-GATZ Museoa. Leintz Gatzaga.

-SANCTI SPIRITUS Unibertsitatea y
parroquia de SAN MIGUEL. Onati.

-Cuevas ONATI-ARRIKRUTZ.

-ARANTZAZU PARKETXEA. Ofati.
-LABORATORIUM. Bergara. (...)

= Txuplto de Vlchyssmse templado.

EUSKADI
gastronomika

= Ensalada de mousse de foie y uva al

G

=
aceite de trufa con hojas de invierno.

= Revuelto de hongos.

= Bacalao sobre cama de pimientos y patata.
= Carrillera de cerdo ibérico asada en su jugo con
cebollitas guisadas.

= Flan caliente de castafas o
® Yogourth artesano con crema fina de manzana casera
y miel de Debagoiena.

39€ (IVA incluido).

Viernes, sabado y domingo.
Menu infantil.

- Ozaeta Jauregia | Bergara / Tel.: 943761055
. www.restaurantelasa.es reservas@restaurantelasa.es

® Pica-pica del dia.

EUSKADI
gastronom

= Crema ligera de castafias con profiteroles. 6
= Trucha de Leitza ahumada en casa
sobre tosta de hojaldre y revuelto jugoso.

= Merluza rellena de setas de temporada.

= Pechugas de paloma a la parrilla sobre puré de
manzanas de Bergara, mermelada de grosella roja 'y
sal de Gatzaga.

= Sorbete de frutas variadas o
= Ponche ruso con tarta de trufa y helado de canela.

ika

48,00€ (IVA incluido).  Diario.

Menu 1nfantll

SANTA ANA

EUSKADI
gastronon
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‘ Unbam 37 /Arrasate | Tel.: 943794939
. www.santaanamondragon.com pildain@santaanamondragon. com
= Aperitivo del dia. 6
» Ensalada de perdiz escabechada
con vinagreta de frutos del bosque.
= Papillot de verduras con hongos y trufa.
= Lomo de ciervo a la plancha con puré de
castafas garrapinadas y chalota.
= Merluza en salsa verde con almejas.
= Torrija con helado de canela o
= Coulant de chocolate blanco con coco y helado de pifia.
36€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.
Menu infantil.
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OFICINAS DE TURISMO

Centro de Informacion e Interpretacio
de Debagoiena.

Arantzazuko Santutegia. Onati
Tel. 943718911 - 943796463
turismo@debagoiena.eus
www.turismodebagoiena.eus

Oficina de Turismo de Bergara.
Tel. 943769003
turismoa@bergara.eus
www.bergaraturismo.eus

N

") Euskaol e
gastronor

b3

Oficina de Turismo de Eskoriatza.

Museo Ibarraundi.

Tel. 943715453 ibarraundi@eskoriatza.eus
www.eskoriatza.eus

Oficina de Turismo de Leintz Gatzaga.

Visita guiada previa peticion. \_ )
943714792 reservas@gatzmuseoa.com
www.gatzmuseoa.com tkastolk

garbia

m Los caminos del pastor vasco. Onati.
Visita al Caserio Gomiztegi para conocer en
profundidad la vida de los pastores y la forma
de hacer queso.

eta bazkaria gozoa

Visita guiada previa peticion.
943251008 info@gomiztegi.com
www.gomiztegi.com

Tel. 943714792
reservas@gatzmuseoa.com @
www.gatzmuseoa.com W et
Oficina de Turismo de Onati.
Tel. 943783453 (\

g/j EuskaDl "

turismo_@onati.eus
www.onatiturismo.eus
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CALIDAD TURISTICA

Debagoieneko Mankomunitatea.
Turismo

Nafarroa etorbidea, 17
Arrasate-Mondragon

Tel. 943 796463 - 943 718911
turismo@debagoiena.eus

www. turismodebagoiena.eus




